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AZ ELELMISZER-ALLERGIAROL ALTALABAN
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KAPCSOLODO SZABALYOZAS
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« Elelmiszerallergia
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allergénforrasra

* Coliakia
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ANALITIKAI MODSZEREK
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AZ ALLERGENANALITIKAI SPECIFIKUS KERDESEI
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» dI'obb kivalto fehérje és

~ epitdp

'» Egyéni kivalto dozisok
valtozékonysaga

* Antitest és célfehérje
valasztas (toxikus vagy
nem-toxikus fehérje)

* Mintael6készités

> * Fehérje polimorfizmus

Fog)’aSZtOk (epitop mennyiség vs.
fehérje mennyiség)

* Feldolgozott, komplex

matrixok analizise

Nincs altalanosan

elfogadott referencia anyag
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* Fehérjék sokfélesége

* GxE valtozékonysag
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Denery-Papini et al. 1999, Wieser 2000, Valdés et al. 2003, Hishenhuber et al. 2006, Bermudo Redondo et al. 2005, Kerbach et al. 2009, Takacs et al. 2010
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CELKITUZESEK

Referenciaanyag-jeloltek
fejlesztése

Hibak modellezése és az analitikai bizonytalansag

becslése



REFERENCIAANYAG-JELOLT MODELLTERMEK
FEJLESZTESE

Szaraz
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keverék

Recept modositasal

Gliadin oldat vagy
tejpor vagy tojaspor
vagy szojaliszt

Porkeverék
allergén
fehérjével/gliadinnal

Homogenizalasi
modszer
fejlesztése

Tészta

Modelltermékek
Fejlesztése
(RM jelolt)

Fagyasztva szaritott &%

Siitemény tésat
észta

Analizis
(SMRYAY

'(Scaravelli et al. 2008, Bugyi et al. 2012, Torok 2014)



KKISERLETEK

ELISA kitek 0sszehasonlitasa Feldolgozas hatasa

* 7 db ELISA kit

* 10 és 50 ppm gliadin-tartalm * ELISA
o Porkeverék  SDS-PAGE
e SE-HPLC

o Tészta
o Sutemeény

GxE valtozékonysag
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* Glutén
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*36 buzafajta  Kulonbozo .
ek * Egyedi fajta
eve * Fajtakeverékek

\
|
2 ELISA kit
* HPLC

* egyéb



ELISA OSSZEHASONLITO VIZSGALAT
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Bugyi et al. 2013



FELDOLGOZAS HATASA- ELISA
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/ FELDOLGOZAS HATASA- SDS-PAGE

Redukal6 koriilmények Nem-redukal6 koriilmények

GF - gluténforras
PK - porkeverék
NyT — nyers tészta
S - slitemény
Torskeral 2015 | MT - molekulatomeg




FELDOLGOZAS HATASA- SE-HPLC
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AG 2- RP-HPLC

r

ALTOZEKONYSAG

r

GXE v

5,\0

oL

o [MW-GS

B i-gliadn ~ ®wl2-gliadin ~ Wwb-gliadin ™ HMW-G3

m y-gliadin

B o-gliadin

uequiojelelaligya) sal|a) e Augdezsgy

14



Buzafehérje [g/100 g]

GXE VALTOZEKONYSAG 3- RP-HPLC
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/ KULONBOZS FAKTOROK HATASA AZ ELISA
EREDMENYEKRE

2%

® Faktor |:feldolgozas

“  Faktor 2: gliadinforras

| fajta vs. keverék liszt

Faktor 3: évjarat

= Faktor 4: ELISA kit

® Parhuzamos meéreések

ANOVA
Relativ variancia komponensek



OSSZEGZES

IMMUNANALITIKA

Lehetoségek

Korlatok-
hibaforrasok




OSSZEGZES

GYARTOK

KUTATAS ‘ b HATOSAGOK

KLINIKUM

http://www.bubblews.com/assets/images/news/1166722232_1392905918.png
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